RESTAURANT
S Jo bepthier

Toute notre carte et menu sont faits maison (sauf les glaces)
Si certains plats venaient a manquer nous nous en excusons par avance mais
c’est la preuve que nous travaillons des produits frais

All the menu is homemade (except for the ice creams).
We apologize in advance if any dishes are missing, but it's proof that we work with fresh produce.

Prix nets T'T'C, service compris. L'origine des viandes et la liste des allergénes sont affichées a I'entrée.



Terrine de foie gras de canard, pain brioché et son confit d'oignons rouges

Duck foie gras terrine, Brioche bread, red onions confit 19¢

Verre de AOP Muscat du Cap Corse domaine Orenga de Gatfory 2020
Glass of sweet wine AOP Muscat du Cap Corse domaine Orenga de Gatfory 2020 +7€

Saumon en gravlax, gelée de radis et perles de yuzu
Gravlax salmon, radish jelly, pearl of yuzu 16€

Risotto aux champignons, copeaux de parmesan et écume a la truffe

Mushrooms rizotto, parmesan and truffle flavour 15€

Nog ytots

Supréme de poulet cuit en basse température sur ses linguines,
sauce a l'ail

Lrench Chicken supreme cooked at low temperature on linguine and garlic sauce 19€

Filet de boewf Frangais (+- 180g), pommes de terve vities,
sauce au poivre de Jamaique

Lrench filet of beef (180g). roasted potatoes and Jamaique berries flambeed sauce 28€

Filet de daurade poélé, écrasé de pommes de terre vitelotte,
sauce au safran

Pan-fried sea bream fillet, crushed vitelotte potatoes and saffron sauce 23€

Prix nets T'T'C, service compris. L'origine des viandes et la liste des allergénes sont affichées a I'entrée.



Assiette de fromages de la région

Plate of local cheeses 9€

Wog olesserts

Dome royal chocolat noisette et son glacage féerique

Royal chocolate hazelnut dome with fairy icing 10€

Délice exotique (Sablé breton, créme diplomate et fruits de saison)

Lxotic Delight (Breton shorthread, diplomatic cream and seasonal fruits) 10€

Assortiment de mignardises (Maison)

(macaron, mini tavte citron mervinguée, brownie )

Assortment of mignardises (Home-made) (macaroon, mini lemon meringue pie, brownie) — 10€

Dame blanche Glace vanille, sauce chocolat et créme fouettée
Vamilla ice cream, chocolate sauce and whipped cream §€

Colonel Glace citron et vodka Ou I Vli[ﬂél/ atrice Glace Poire et Williamine
Lemon ice cream and vodka Or Pear ice cream and williamine 9€

Prix nets T'T'C, service compris. L'origine des viandes et la liste des allergénes sont affichées a I'entrée.



