
 

Prix nets TTC, service compris. La liste des allergènes est disponible à l’accueil. 

 

Velouté Dubarry parsemé de petits pois 
Velouté Dubarry with peas 
 
 

Fricassée d’escargots aux champignons en persillade 
Fricassee of snails with mushrooms and parsley 
 

 

Magret de canard cuit sur peau, purée de patate douce et sa sauce miel 
balsamique 
Duck breast cooked on the skin, sweet potato purée and balsamic honey sauce 
 
 

Dos de lieu noir en waterzoï, écrasé de pommes de terre vitelotte servi avec 
son bouillon 
Back of saithe in waterzoï sauce, mashed vitelotte potatoes served with its stock 
 

Cheese or dessert « à la carte » 


